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:POR QUE ELEGIRNOS?

INAUGURACION "I Il Y ' INAUGURACIO!

Nuestros programas estan disenados para brindarte las habilidades y herramientas
gue necesitas, para destacar en un entorno competitivo y en constante cambio.

Contamos con un equipo de primer nivel y una sdlida red de contactos en la
industria del turismo, que te abren las puertas a oportunidades uUnicas en el ambito
laboral y empresarial.

iPreparate para transformar tu pasién en éxito!.

DIPLOMADO EN

La gastronomia moderna trasciende fronteras y combina creatividad con una
administracion eficaz. Gestionar un restaurante a nivel internacional requiere optimizar
recursos, estandarizar procesos y garantizar experiencias excepcionales para los
clientes.

Este diplomado te brindara las herramientas clave para dirigir negocios gastronémicos
con vision global, integrando innovacion culinaria y gestion estratégica para impulsar
su éxito en cualquier mercado.
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Nuestra propuesta académica:

@ Duracion:
6 meses

@ Metodologia:

Sincronicas, Asincronicas y Presenciales.
Lunes y Miércoles :
De 7:00 PM a 9:00 PM

FUNDAMENTOS, INTRODUCCION Y CONCEPTOS BASICOS DE LA
GASTRONOMIA

TECNICAS CULINARIAS

UNIDAD

UNIDAD

CALIDAD EN LOS SERVICIOS GASTRONOMICOS

UNIDAD

GESTION OPERATIVA DE RESTAURANTES

SABORES DEL MUNDO Y EXPERIENCIA GASTRONOMICA

UNIDAD

FESTIVAL GASTRONOMICO: SABORES Y AROMAS DEL MUNDO:
CUSCO - 2025

* 28 CREDITOS

:A QUIENES ESTA DIRIGIDO?

Bachilleres de las carreras universitarias y técnicas de turismo o
K afines. Duefios, gerentes y administradores de empresas
. o j gastrondmicas que cumplan, como minimo, tres afnos operando

UNIDAD

OO U1 A WN

establecimientos de restauracion.
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DOBLE CERTIFICACION

A nombre de la Escuela de Posgrado de la

¢ E PG Universidad Andina del Cusco.

Escuela de Posgrado A nombre de la Escuela Superior de Hoteleria,

4B SUNEDU Turism9 y Gastronomia de los Paises Andinos
e “LOS CONDORES".
4
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INVERSION ACADEMICA

Inversion: Matricula: Inversion: Matricula:
S/ 450.00 $/100.00 $125.00 $ 30.00
Soles Costo CERTIFICADO: Délares Américanos Costo CERTIFICADO:
WEES  S/100.00 it .

Al contado: 5% de Descuento

STAGE CUSCO

ETAPA FINAL DEL DIPLOMADO

Culmina tu diplomado con una experiencia inolvidable en el
corazon del Imperio Inca.

(ENFC’)CATE EN TU
APRENDIZAJE

Detalles logisticos:
@ Alimentacion

@ Alojamiento
@ Transporte

@ Kitde regalo

Consulta con tu
ASESOR
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ESCANEA:
Contacto
&5 ) Sitio web: www.loscondores.edu.pe ™) E-mail:  admision@loscondores.edu.pe
Q, Teléfono: +51 956387367 ) Facebook: Los Condores" Escuela de Turismo,

Hoteleri 1
+51 955 777 882 oteleria y Gastronomia

Instagram:escuelaloscondores

d  TikTok: Escuela Los Condores




